Sommario Rassegna Stampa

Pagina Testata Data Titolo Pag.
Rubrica  Distretto Agrumi di Sicilia
Focusicilia.it 22/03/2022 Distretti del Cibo, Argentati: Serve una normativa semplice, chiara e 2
uniforme
Foodaffairs.it 22/03/2022 Prima uscita a un evento nazionale della Consulta dei Distretti del Cibo in 5
occasione del premio Cop
Piacenza24.eu 21/03/2022 Coppa dOro, il valore dell Appartenenza incorona Piacenza centro europeo 10
dei prodotti di qualita' cer
14 Libertal 19/03/2022 "Dietro una fettina di salume c'€' il lavoro di una comunita™ 13




22-03-2022 FOCUSICILIA.IT
Foglio 1 / 3

e

FOCUSIcILA

a BUSINESS INNOVAZIONE LAVORO LEGALITA & SICUREZZA

INFOIMPRESA SPECIALI

Distretti del Cibo, Argentati: “Serve
una normativa semplice, chiara e
uniforme”

Per la presidente del Comitato filiere della Consulta, intervenuta al premio Coppa
d'oro, occorre valorizzare le piccole imprese "mettendole in connessione con il
territorio”

La Consulta nazionale dei Distretti del Cibo ha partecipato alla 14esima edizione del Premio
Coppa d'Oro, promossa dal Consorzio di Tutela Salumi DOP Piacentini, svoltasi sabato
scorso a Piacenza, scegliendo per la sua prima uscita ufficiale, la vetrina nazionale
dedicata ad un prodotto di eccellenza dell’agroalimentare. “Siamo stati particolarmente
contenti della presenza della Consulta”, ha dichiarato Roberto Belli, vice presidente della
Consulta dei Distretti del Cibo e direttore Consorzio di Tutela Salumi DOP Piacentini,
“un’occasione per affrontare i temi legati alla valorizzazione dei prodotti

agroalimentari che caratterizzano il nostro variegato territorio e generano

appartenenza, dalla Sicilia al Veneto, passando per la Sardegna; ma anche parlare degli
strumenti, siano essi distretti del cibo, produttivi, di qualita, biodistretti e rurali, necessari

ed estremamente efficaci per le nostre aziende e per lo sviluppo dei territori”.
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“Sono strumenti che per loro stessa costituzione esprimono appartenenza, costruiti dal
basso collaborano con le imprese e creano trasversalita con gli enti locali, includono tanto
i grossi gruppi imprenditoriali quanto, e soprattutto, le piccole imprese, che solo
attraverso questi strumenti possono essere valorizzate, cosi come le filiere, messe in
connessione con il territorio”, ha esordito Federica Argentati, presidente del Comitato
filiere della Consulta Nazionale Distretti del Cibo e presidente del Distretto Produttivo
Agrumi di Sicilia, tra i relatori del convegno, a rappresentare la Consulta. |l sistema
agroalimentare conta circa 136 distretti del Cibo; 351 prodotti Dop, Igp. Sgt, con 165
consorzi di Tutela, oltre al comparto vino che ne conta altri 526, con 121 Consorzi di Tutela

per un totale di 841 specialita certificate; e 59 Bio-distretti.

L'impegno del Ministero

“La Consulta & uno strumento nuovo, grazie al quale siamo riusciti a rafforzare la
collaborazione con il Mipaaf”, ha ricordato Federica Argentati, “lo straordinario risultato
ottenuto con il finanziamento dei 20 programmi di distretto con i 120 milioni di euro,
previsti nell’'ultima Legge di Bilancio, che mettera al sicuro un investimento tra pubblico e
privato di 309 milioni di euro, € una chiara dimostrazione di cosa significhi fare rete. Un
sentito ringraziamento per I'attenzione, I'impegno e la determinazione a sostenere i
Distretti del cibo, rivolgo al ministro Stefano Patuanelli e al sottosegretario Gianmarco
Centinaio”. Il percorso & pero ancora in salita. Il finanziamento, infatti, necessita delle
compartecipazioni delle regioni. In Sicilia sono state avviate delle interlocuzioni che hanno
permesso di fare votare in Commissione Ue all’Ars una risoluzione che impegnera il
Governo regionale ad un cofinanziamento di otto milioni e 300 mila euro per i 4 programmi

di distretto siciliani.

Le potenzialita dei Distretti

“Ad un legislatore moderno, consapevole della laboriosita espressa dal basso da questi
strumenti, chiediamo un’armonizzazione normativa semplice, chiara ed uniforme. Il
sistema ne ha bisogno”, ha sottolineato Federica Argentati, “cosi come, la Consulta, ha gia
chiesto la costituzione di un tavolo permanente con il Ministro delle Politiche Agricole per
rendere i territori pit funzionali alle esigenze delle imprese. Questi strumenti, siano essi
Distretti del cibo, produttivi, rurali, Biodistretti, o agroalimentari di qualita”, ha concluso
Federica Argentati, "hanno enormi potenzialita, portano con sé inclusione sociale e cultura
etica. Perché lavorare insieme per la crescita del nostro territorio, recuperando quel
principio gia invocato da Olivetti, € appartenenza ed in questo, noi possiamo davvero fare

la differenza”.

Distretti del Cibo, I’Ars chiede alla Regione di cofinanziare quattro progetti
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meglio e denunciare il peggio, la Sicilia dei successi e degli insuccessi. Un
quotidiano che crede nello sviluppo sostenibile di una terra dalle grandi
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Prima uscita a un evento nazionale della
Consulta dei Distretti del Cibo in
occasione del premio Coppa D’Oro

Pubblicato 29 minuti fa
Yy O =

La Consulta nazionale dei Distretti del Cibo ha partecipato alla 14" edizione del
Premio Coppa d’Oro, promossa dal Consorzio di Tutela Salumi DOP Piacentini,
svoltasi sabato scorso a Piacenza, scegliendo per la sua prima uscita ufficiale, la
vetrina nazionale dedicata ad un prodotto di eccellenza dell’agroalimentare.
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“Siamo stati particolarmente contenti della presenza della Consulta— ha
dichiarato Roberto Belli, vice presidente della Consulta dei Distretti del Cibo e
direttore Consorzio di Tutela Salumi DOP Piacentini — un’occasione per affrontare
i temi legati alla valorizzazione dei prodotti agroalimentari che caratterizzano il
nostro variegato territorio e generano appartenenza, dalla Sicilia al Veneto,
passando per la Sardegna; ma anche parlare degli strumenti, siano essi distretti del
cibo, produttivi, di qualita, biodistretti e rurali, necessari ed estremamente efficaci
per le nostre aziende e per lo sviluppo dei territori”.

“Sono strumenti che per loro stessa costituzione esprimono appartenenza,
costruiti dal basso collaborano con le imprese e creano trasversalita con gli enti
locali, includono tanto i grossi gruppi imprenditoriali quanto, e soprattutto, le
piccole imprese, che solo attraverso questi strumenti possono essere valorizzate,
cosi come le filiere, messe in connessione con il territorio”, ha esordito Federica
Argentati, presidente del Comitato filiere della Consulta Nazionale Distretti del
Cibo e presidente del Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, tra i relatori del
convegno, a rappresentare la Consulta.

Il sistema agroalimentare conta circa 136 distretti del Cibo; 351 prodotti Dop, Igp,
Sgt, con 165 consorzi di Tutela, oltre al comparto vino che ne conta altri 526, con
121 Consorzi di Tutela per un totale di 841 specialita certificate; e 59 Bio-
distretti.

“La Consulta & uno strumento nuovo, grazie al quale siamo riusciti a rafforzare la
collaborazione con il Mipaaf- ha ricordato Federica Argentati- lo straordinario
risultato ottenuto con il finanziamento dei 20 programmi di distretto con i 120
milioni di euro, previsti nell’ultima Legge di Bilancio, che mettera al sicuro un
investimento tra pubblico e privato di 309 milioni di euro, & una chiara
dimostrazione di cosa significhi fare rete. Un sentito ringraziamento per
I’attenzione, I’impegno e la determinazione a sostenere i Distretti del cibo, rivolgo
al ministro Stefano Patuanelli e al sottosegretario Gianmarco Centinaio”.

Il percorso € pero ancora in salita. Il finanziamento, infatti, necessita delle
compartecipazioni delle regioni. In Sicilia sono state avviate delle interlocuzioni
che hanno permesso di fare votare in Commissione Ue all’Ars una risoluzione che
impegnera il Governo regionale ad un cofinanziamento di 8 milioni e 300 mila euro
per i 4 programmi di distretto siciliani.

“Ad un legislatore moderno, consapevole della laboriosita espressa dal basso da
questi strumenti, chiediamo un’armonizzazione normativa semplice, chiara ed
uniforme. Il sistema ne ha bisogno — ha sottolineato Federica Argentati — cosi
come, la Consulta, ha gia chiesto la costituzione di un tavolo permanente con il
Ministro delle Politiche Agricole per rendere i territori piti funzionali alle esigenze
delle imprese”. Questi strumenti, siano essi Distretti del cibo, produttivi,

rurali, Biodistretti, o agroalimentari di qualita — ha concluso Federica Argentati —
hanno enormi potenzialita, portano con sé inclusione sociale e cultura etica.
Perché lavorare insieme per la crescita del nostro territorio, recuperando quel
principio gia invocato da Olivetti, & appartenenza ed in questo, noi possiamo
davvero fare la differenza”.
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Ed e forte il senso di appartenenza che si lega alle tre produzioni della
salumeria piacentina a marchio DOP, simbolo della lunga tradizione che
caratterizza il territorio e portavoce dei valori che ’Europa promuove

non solo in termini di qualita, ma anche sociali, culturali ed economici.

11 Convegno “Il Valore dell’Appartenenza. Viverlo e Diffonderlo”,
cuore della manifestazione che si & svolta venerdi 18 marzo nella
splendida cornice del Salone Monumentale di Palazzo Gotico rientra tra
le azioni previste nel progetto “Europe, open air taste museum”, il
progetto europeo di durata triennale promosso dal Consorzio di Tutela
Salumi DOP Piacentini e cofinanziato dall’Unione Europea volto alla
valorizzazione e promozione delle nostre produzioni a denominazione

di origine protetta nei paesi obiettivo Italia, Germania e Francia.

“Parlare di appartenenza ci é sembrato doveroso, in un momento di forte
crisi che coinvolge tutti quanti

qual é la guerra in Ucraina” spiega il direttore del Consorzio di Tutela
Salumi DOP Piacentini Roberto Belli “la nostra citta é I’'unica provincia
in Europa ad avere tre prodotti DOP. I rigorosi disciplinari attestano
I’inscindibile legame con il territorio. Da qui il nostro senso di
appartenenza che va oltre i confini

territoriali e ci inserisce nel riconosciuto sistema comunitario che

identifica e tutela le migliori produzioni alimentari”.

Anche questa nuova edizione del Premio Coppa d’Oro ha visto il

coinvolgimento di Istituzioni e

figure illustri, del calibro di Diego Canga Fano, Consigliere

Principale della Commissione

Europea - Direzione generale agricoltura e sviluppo rurale, il

primo non italiano a ricevere il premio Coppa d’Oro.

“Il made in Italy é un marchio da preservare e da promuovere dando
valore alle produzioni di qualita certificata” queste le parole del
consigliere spagnolo che riconosce i meriti del nostro paese in termini
di sicurezza e qualita alimentare e I'importanza di investire nella

sostenibilita, “I’Emilia- Romagna é il cuore europeo dei prodotti DOP e

e
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IGP e Piacenza ne é degna espressione”.

Accanto a Diego Canga Fano, tra i premiati di questa edizione anche
Stefano Bonaccini, Presidente della Regione Emilia-Romagna, che
riceve il premio dal Presidente del Consorzio Antonio Grossetti
dedicandolo alle vittime della pandemia che in questi anni ha segnato
nel profondo il nostro paese e non solo.

Il premio — una delle opere artistiche dall’artista Marisa Montesissa — €
stato consegnato in via simbolica anche al Ministro per le Politiche
Agricole Alimentari e Forestali, Stefano Patuanelli e a due degni
rappresentanti dell’eccellenza valoriale piacentina: lo chef stella
Michelin 2021 Isa Mazzocchi e il campione olimpico di nuoto
Giacomo Carini.

La tavola rotonda ha visto il contributo di figure di rilievo, moderate dal
direttore Rai Emilia- Romagna Fabrizio Binacchi, che a diverso
titolo hanno trattato il tema del valore dell’appartenenza nei diversi

ambiti di competenza.

Dal valore culturale e non solo economico del cibo che ha segnato
I’'intervento dell’Assessore Agricoltura Regione Emilia- Romagna
Alessio Mammi, al genius loci del gastrosofo e professore universitario
Alex Revelli Sorini che ha sottolineato come “dietro ad una fetta di
salume ci sia il lavoro di un’intera comunita” al contributo di Federica
Argentati, Presidente del Distretto Agrumi di Sicilia e che presiede il
comitato filiere della Consulta Nazionale distretti del Cibo.

La giornata é stata un’importante occasione per condividere un sistema
di valori profondi, che trova nelle produzioni di qualita certificata, cosi
come in tutte le altre espressioni di eccellenza che caratterizzano il
nostro territorio una leva importante per farci sentire parte di qualcosa
che definisce la nostra identita, non solo come singoli ma come
comunita consapevole e unita nel rispetto di cio che ci caratterizza e ci

rende unici.

Radio Sound, il Ritmo che Piace, il Ritmo di Piacenza
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«Dietro una fettina di salume
c¢’e 1l lavoro di una comunita»

d

Il "gastrosofo” Revelli Sorini
durate il convegno: «Bisogna
saper apprezzare gli aromi»

PIACENZA

® Parola inusuale “gastrosofo’.
I allora Alex Revelli Sorini, che
oltre a professore universitario
di culture e politiche alimenta-
1i ¢ anche gastrosofo, a spiegar-
ne il significato: «E semplice-
mente una persona che ha un
approccio multidisciplinare nei
confronti del cibo, con le diffe-
rentivalenze: culturali, semioti-
che, antropologiche, ecc.».

Revelli Sorini ha propostoun co-
diceperil geniusloci, il genio del
luogo, chehaache fare conl’ap-
partenenza, tema cardine della
“Coppadoro” di questa edizio-
ne 2022. «Con i miei studenti ci
siamo divertiti nel creareun co-
dice di quattro punti conil qua-
le codificare il concetto di appar-
tenenza legato al cibo. 1l primo
e che il genius loci del territorio
prospera e cresce grazie all'in-
terazione frala gente, le profes-
sionalitd, 'ambiente, 'economia
e la cultura. Significa che ogni
gruppo conlasua attivita molti-
plicail valore del cibo, significa
in sintesi che dietro una coppa
non c¢’e soltantola fettina, bensi

Il salone di Palazzo Gotico durante il convegno

illavoro diuna comunita. In se-
condo luogo e un diritto di tutti:
ilgeniuslocie unvalorenonso-
lo per chi abita a Piacenza, ad
esempio, ma ancheper chi con-
suma i salumi piacentini e non
edelluogo. Il terzo punto e il ri-
spetto delle risorse energetiche
e del paesaggio, ma anche il ri-
spetto delle persone. Infine, &

<«

Il valore del cibo

€ economico

ma anche culturale»
(Alessio Mammi)

fondamentale che il genius loci
viva sulla multisensorialita: isa-
lumi piacentinisono da gustare
edatoccare, bisogna apprezzar-
ne gli aromi. 1l genius loci si af-
ferma grazie a questi quattro
aspetti».
QuellodiRevelli Sorini ¢ uno de-
gli interventi che sisono succe-
dutinel convegnomoderato da
Fabrizio Binacchi, direttore Rai
Emilia Romagna, al quale han-
no partecipato fra glialtrianche
Federica Argentati, che presie-
de il comitato filiere della Con-
sultanazionale distrettidel cibo
ed e presidente del distretto
agrumi di Sicilia, e 'assessore re-
gionale all’agricoltura Alessio
Mammi. «Mesifa ero in Valtido-
ne per lavoro - racconta
quest’ultimo - quando ho sen-
tito un profumo buonissimo che
mi ha attirato del tutto casual-
mente nel salumificio di Gros-
setti. Potendo visitare quel luo-
go, vedendo questi artigiani che
cuciono, che selezionano e che
lavoranola carne da generazio-
ni e che consigliano gli abbina-
menti, capisci davvero tuttoil
valore del cibo. Un valore che &
s1 economico, ma anche cultu-
rale. Ciriconosciamo nel cibo
perché e tradizione, ricerca, sto-
Tiax.

_Fil.Lez

ttaePrnvinda

«Questo premio
per chi ha perso
ipropri cari
nella pandemia»

Albo daro seivza confini
dalla musica ¢ la culfura
alle stelle delio sport
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